Tunpa Emotipng Tpodipwv &
Awatpodnc touv AvBpwrov

Department of Food Science and Human Nutrition Dairy Research

Food Microbic

NMPOrrAMMA

Mapouoiacswv MetTanTuxiakwv EpeuvnTikwv MeAETNG TOU

MN.M.Z. «<EmoTAHNn ka1 TexvoAoyia Tpo@igwv kai AiaTpopn Tou
AvOpwnou»

Agutépa 30 AnpiAiou 2018
Aifouoa I. Kavdapakng NMA

10:10 ZNYPEAAH Euyevia, KateuBuvon: Zuotipata Ataxeipiong Nowdtntag & AcddAeilag Tpodipwv
«AVTIKATAOTAON ULKPOBLOAOYIKWY aVaAUCEWVY XOLPLVOU KIUA UE TN XPHON aLodnNTHpwv»

TplueAng Erutponn: Kab. I.1. Nuxag, Av. KaB. E. Mavayou, Aekt. AB. MaAAoUxog

10:40 BAZINOMOYAOZ lewpylog, KateuBuvon: Blodiepyaoieg Tpodipnwv & BlodwAlotrpla
«Enidpaon tn¢ ouykévipwong yAukolng otnv napaywyn Bioualac kat otn Bioouvdeon
Autbiwv tou edwdiuov kat papuaksutikoU uoknta Agrobybe aegerita kata tnv KaAlépysid
TOU O€ UYPEC JUUWOELSH
TpwueAnc Emtponi: Av. KaB. 3. NamavikoAdou, Aekt. AB. MoAhoUxoc, Epeuv. B’ 1.
AlapavtonouAou

11:20 ZKAPAATOZ Aswvidag, KateuBuvon: Zuotpata Awaxeipiong NMowdotntag & Acpalelag
Tpodipwv
«MeAétn tn¢ avriukpoBiakng Opaonc t¢ {0un¢ Saccharomyces cerevisiae Evavrti

SLOPOPETIKWVY ELSWV UNKUTWV »

TpwueAng Emtponni: Av. KaB. E. Mavayou, Kab. I.1. Nuxdg, Av. KaB. A. Towtowylavvng



